

















































































































Sos sojowy do sushi Sakura
150 ml, cena za 100 ml - 2,86 zt

13%

L

Papryka stodka sweet bite
200 g, réEne kolory, kraje pochodzenia
w zale znosci od danej partii

cena za 100 g,- 2,88 =zt

‘Losos atlantycki

wedzony
100 g, plustry
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Pasta wasabi

S&B, Japonia
43 g, cena za100g
- 18,58 zt
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- 200 g ryzu do sushi
- 4 arkusze alg nori

| gﬁrﬂtil AL ;

- 200 g tososia . '.
wedzonego W rondelku pulq:z ocet,
w plastrach -+ cukier i s6l, podgrzewaj

-kawatek ogérka na matym agniu az do
E nhmny,heznﬁsiun* ruzpusn:zenmsklndmkuw

- awokado
- serek Phllndelphm G Przygotuj ryz do sushi zgudme,_
- pasta wasabi - zaleceniami na opakowaniu.

Gotowy ryz zalej wystudzong

. - S0s sojowy 3 Firtte
' zaprawq octowq i wymieszaj..

. - imbir marynowany °
" -7-8lyzekoctu’ g
ryzowego : ﬂ Pokréj tososia w paski, ogorek
- szczypta cukru i soli iuwnkndnw:ienkie stupki.
f i
e Nn macie do. sushl utozarkusz
nori (mutqu stronq na g6rze)
i pokryj réwngq warstwq ryzu.
(pozostaw puste brzegi po 1l cm

k
. ‘:::E ado z kazdej.strony). Posmarujryz
kraje s'erkmm, nastepnie na Srodku:
- pochodzenia ulozw rzqdkach kawgtki I:u snsm,

w zalednodci

pnsl-u ogorkai ﬂwnkndﬂ v

B Wszystko razem dellkﬁ’gﬂle zZwi jﬂ Js
dociskajac sklﬁ'dmlu wsrodku. -
Gotowy rulen pokréjw plastry.
Podawaj z pastq wasabi, sosem .-
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* Algi'morskie , i
1569, 6 szt. - Serek Twoj Smnk rndzmny, qutmcn 208
cena zal00g ~ 25,58.zt 200 g ?enu ol kg 2225 zt - e
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